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ÉDITORIAL
Cizeron Bio... 50 ans d’histoire 
et toujours ancrée dans le même ADN
« En 2023, Cizeron fête ses 50 années de certification bio.

Notre entreprise, comme le marché du bio, n’a cessé de progresser depuis ce demi-siècle et 
de manière encore plus accélérée depuis 10 ans.

C’est le travail effectué depuis plusieurs décennies qui donne du sens à nos idées, notre 
éthique, notre technique, et notre modernité, tous ces éléments qui nous ont fait avancer et 
qui doivent continuer à le faire.

Aujourd’hui, Cizeron Bio dispose d’une solide expertise dans la nutrition animale 
biologique. Cette expérience valorisée par nos compétences en R&D spécialisées par espèce 
se retrouve dans l’innovation de nos process ainsi que dans la qualité des services que 
nous proposons.

Nous nous appuyons sur 3 principes : s’adapter, optimiser et pérenniser.

Nous devons provoquer et saisir les opportunités pour atteindre nos objectifs tout en 
tirant le meilleur parti de la matière ainsi que de la recherche, mais aussi garantir un 
développement durable avec la filière bio.

L’éleveur et l’élevage, les filières agroalimentaires et les marchés animés par les 
consommateurs sont au cœur de nos préoccupations. Tout ce que nous avons engagé 
jusqu’à présent a été pensé dans un esprit de co-construction. Notre volonté est de 
poursuivre encore et toujours dans cette voie ».

Jean-Charles Cizeron,
PDG de Cizeron Bio
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L’histoire de la famille Cizeron débute avec la création de la minoterie en 1763. 
260 ans plus tard, c’est la 6e génération qui continue de gérer le moulin.

En 1973, Bernadette et André Cizeron décident de se diversifier dans le Bio pour 
s’accorder à des valeurs auxquelles ils adhèrent et répondre à une demande 
locale émergente, autour d’une vocation : fabriquer des aliments pour nourrir 
les animaux avec des produits de qualité issus de filières responsables.

Cette intuition était la bonne : celle du bio avant le Bio.

 1763 

Création du Moulin.

 1998 

Création de Cizeron Bio 
Afin d'accompagner le développement 
tout en préservant le savoir-faire de 
25 ans, André Cizeron construit une 
nouvelle usine dédiée à l'alimentation  
animale biologique.

 2017 
Inauguration de la tour de 
valorisation des protéines. 
La qualité et l'autonomie protéique 
sont la réussite de la nutrition 
animale biologique.

 1973 
Début de la production  
biologique.
Bernadette et André Cizeron 
décident de se diversifier dans le 
bio pour s’accorder à des valeurs 
auxquelles ils adhèrent  
et répondre à une demande locale 
émergente.

 2001 
Création d’une seconde 
ligne de granulation. 
Augmentation de la capacité 
de production afin de répondre 
aux attentes des éleveurs.

 2013 

Cizeron Bio célèbre ses 
40 ans de certification bio.  
— 
Investissement dans une 
station de microdosage.
Début de la démarche R&D 
pour les élevages.

 2019 

Lauréat  
des Sommets d’Or, 
Cizeron Bio obtient  
le 1er Prix « spécial Bio »  
au Sommet de l’élevage.

 2023 

Cizeron Bio fête ses 50 ans  
de certification Bio.

 2021  
Cizeron Bio devient  
le fournisseur officiel 
des aliments 
du Sommet de l’élevage, 
mondial de l'élevage 
durable.

6 
générations

80 
matières premières 
valorisées

50  
années 
d’exclusivité bio

45 000 
tonnes de produits 
fabriquées par an

1 800  
éleveurs utilisateurs

37  
collaborateurs 
engagés

25 M€
d’euros de CA

                                      « Toujours se rappeler  
        d’où l’on vient, savoir où l’on veut aller  
                                   et y croire profondément ».

En 2023, l’entreprise familiale fête ses 50 ans de certification Bio. Un demi-
siècle d’histoire rythmé par des dates phares : 

UN EXPERT 
DANS LA NUTRITION ANIMALE BIOLOGIQUE 
DEPUIS 50 ANS

UNE ÉTHIQUE 
DANS LA FILIÈRE BIO
Cizeron Bio connecte les acteurs des filières biologiques 
autour de valeurs responsables et de performances 
nutritionnelles. Elle est la première entreprise certifiée Bio 
dans son métier depuis 1973, son activité est entièrement 
dédiée à la nutrition et à la conduite des élevages 
biologiques.

Pour l’entreprise, une alimentation animale réussie 
découle de produits de qualité (céréales, protéines, 
vitamines et oligo-éléments), de conseils adaptés aux 
besoins des animaux et en partenariat avec les éleveurs, 
afin de répondre à une même préoccupation : le bien-être 
animal qui concoure à améliorer la nourriture de l’homme.

La démarche globale de Cizeron Bio relève d’une éthique, 
d’un engagement profond qui conduit ses orientations 
stratégiques, ses choix de production et sa relation client.

Son expertise technique et industrielle l’amène à 
concevoir ses aliments avec une diversité de 80 matières 
premières inégalée. Cela procure aux animaux un apport 
nutritionnel fondamental permettant d’accéder à des 
niveaux de performance exigeants.

Afin d’offrir une cohérence optimale entre ses achats de 
matières premières et ses actions, ses flux logistiques 
sont pensés et rationnalisés chaque jour pour un moindre 
impact environnemental. Près de 90% de ses camions 
partant livrer les élevages en aliments reviennent chargés 
de matières premières.

CHIFFRES CLÉS

70% 85%
Une véritable filière de proximité avec ses 
partenaires et les agriculteurs céréaliers. 
Fruit d’un travail continu, aujourd’hui, plus de 70% des 
matières premières de Cizeron Bio sont issues des régions 
Auvergne-Rhône-Alpes et Bourgogne-Franche-Comté. Sur 
l’ensemble, plus de 85% de ses matières premières sont 
françaises ; le complément venant des pays européens 
frontaliers.

+de +de

AUVERGNE-RHÔNE-ALPES ET 
BOURGOGNE-FRANCHE-COMTÉ

FRANCE

Provenance des matières premières

UN ENGAGEMENT :   
GARANTIR LA TECHNICITÉ,  
LA RENTABILITÉ  
ET LA SÉCURITÉ À SES CLIENTS
Les procédures de traçabilité et de contrôles qualité de Cizeron Bio, du champ 
aux aliments, sont élaborées aux côtés des filières céréalières bio françaises 
depuis près de 50 ans.

Par l’échange quotidien avec ses éleveurs et ses partenaires, Cizeron Bio élabore 
une recherche constante d’amélioration de ses aliments aux besoins des 
animaux.

C’est ainsi que grâce à son équipe Recherche & Développement active chaque 
jour pour quantifier et adapter avec précision ses formulations, son site de 
production intègre sans cesse de nouvelles technologies pour concevoir, avec 
des exigences de performance et de traçabilité, plus de 450 formules 
d’aliments.
Tout cela en vue du maintien d’un process industriel unique permettant à 
l’entreprise de valoriser et d’assembler les productions locales de protéagineux 
pour aboutir à des noyaux techniques et protéiques, aux propriétés 
nutritionnelles adaptées aux exigences du marché de demain.
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UN MARCHÉ  
EN CONSTANTE ÉVOLUTION
Le marché de l’agriculture biologique a fortement évolué sur ces 50 dernières années que ce soit en termes 
de réglementation, de consommation ou de développement.

En effet, après des années marquées par des croissances exponentielles, le marché connaît, pour la première 
fois, un décroissement de consommation. Pour autant, l’offre, elle, augmente.

2 776 553 ha
Surfaces Bio en 2021

10,3%
Part des surfaces bio dans la 

surface agricole française

13 milliards d’€
Valeur du marché bio en France 

en 2021
-1,3% en 2020

609 millions d’€
Achat bio de la restauration (HT) 
377 M€ en restauration collective 

232 M€ en restauration commerciale

13,4%
Part des fermes françaises 

engagées en bio

58 413
Fermes engagées en Bio en 2021
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Le questionnement actuel est 
de savoir comment régulariser 
les flux de production 
croissants par rapport à 
cette demande en baisse. Les 
circuits cours, eux, se portent 
bien.

Malgré ce contexte inédit 
pour le secteur, la dynamique 
d’engagement des producteurs 
bio ne faiblit pas, bien au 
contraire.
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Déjà engagés Nouveaux Arrêts Taux de nouveaux Taux d’arrêts

20092008 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022*

14,57%

4,76%
9,02%
6,23%

2 533

7 7
57

3 640

5 268

Source : Agence BIO / OC - Les taux en fonction 
de la population engagée en fin d’année 

précédente 
*2022 estimations de fin d’année au vu de la 

situation au 30 novembre

CIZERON BIO,  
SES PRODUITS ET SERVICES
Cizeron Bio travaille pour fournir aux éleveurs 
des aliments performants et de qualité, 
respectant la règlementation relative à 
l’agriculture biologique : leur fabrication se fait 
uniquement à la demande, en flux tendu.

La valeur ajoutée de l’entreprise dépasse 
la seule qualité de ses produits : elle porte 
également sur l’accompagnement qu’elle 
propose à chaque éleveur.

Non seulement l’entreprise étudie précisément 
avec l’éleveur ses besoins, mais elle le guide 
dans les dosages en fonction du stade de vie 
de l’animal, de son évolution et des facteurs 
extérieurs.

Elle assure un appui performant avec des bases 
techniques fortes reposant sur un dialogue 
instauré non seulement avec les éleveurs, 

mais aussi avec les céréaliers, fournisseurs de 
matières premières.

Cizeron Bio propose une large gamme 
d’aliments adaptés aux besoins des animaux 
d’élevage, en mettant un point d’honneur à 
connaître toute la vie de son produit, de la 
semence à l’assimilation par l’animal.

Elle propose des aliments haut de gamme pour 
les : 
• VOLAILLES (ponte et chair)
• PORCINS
• BOVINS (lait, croissance et viande)
• OVINS (viande et lait)
• CAPRINS
• AUTRES ANIMAUX (chevaux et lapins) 

UNE ENTREPRISE 
EN COHÉRENCE AVEC SON MARCHÉ

Cizeron Bio connecte les acteurs des filières 
biologiques autour de valeurs responsables et de 
performances nutritionnelles.

Pour l’entreprise, une alimentation animale 
réussie découle de produits de qualité (céréales, 
protéines, vitamines et oligo-éléments), de 
conseils adaptés aux besoins des animaux et en 
partenariat avec les éleveurs, afin de répondre 
à une même préoccupation : le bien-être animal 
qui concoure à améliorer la nourriture de 
l’homme.

Cizeron Bio est la première entreprise certifiée Bio dans son métier depuis 1973, l’activité de 
Cizeron Bio est entièrement dédiée à la nutrition et à la conduite des élevages biologiques.

Ses décisions techniques et économiques sont prises en concertation avec les éleveurs et leurs 
exigences. Maitriser les équilibres grâce à son expertise mais surtout grâce à sa relation privilégiée 
avec l’éleveur, ses animaux et son élevage, avec le suivi des performances techniques et la mise en 
place d’essais sur le terrain.

Forte d’un enracinement territorial actif au sein du secteur rural des monts du Lyonnais, 
l’entreprise a engendré une solide philosophie au fil des décennies pour concevoir un modèle 
agricole adapté aux générations actuelles et futures.
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CIZERON BIO EN 2023  
4 DOMAINES D’EXPERTISE

Production Végétale 
Mieux nourrir les animaux est une priorité stratégique pour 
Cizeron Bio. Acteur de la filière bio, l’entreprise est en veille 
constante sur les évolutions des pratiques en production 
végétale.

Depuis plusieurs décennies, Cizeron Bio nourrit les animaux de 
ses clients avec les cultures des champs français, un travail de 
partenariat entre sélectionneurs et fournisseurs céréaliers bio. 
En utilisant un grand nombre de matières premières achetées 
en France, Cizeron Bio permet aussi aux agriculteurs de 
travailler des rotations bio durables et productives.

Aujourd’hui en France et en Europe, les mouvements de 
population ont accentué le fait que les terres qui nourrissent 
les hommes ne sont pas à proximité immédiate. 

En Europe, nous n’avons pas une agriculture vivrière, nous 
avons les céréaliers d’un côté, les éleveurs d’un autre et encore 
à côté les consommateurs.

Une question essentielle : comment rapprocher et intégrer 
pleinement l’animal dans le cycle de l’azote ?

Dans les zones de grande culture, il n’y a plus d’élevage, alors 
que l’élevage a besoin de la grande culture. Alors comment 
faire pour rapprocher la grande culture de l’élevage et l’élevage 
de la grande culture ?

Ce rapprochement est possible par les matières premières car 
l’usage des matières premières en élevage et en agronomie 
sera en phase. Aussi, dans l’organisation des entreprises, par 
exemple en régions AURA ou Bourgogne où les bassins de 
consommation, les flux permettent les échanges de manière 
optimale. Cizeron Bio optimise depuis toujours, à plus de 
90%, ses rotations de livraison d’aliment avec au retour des 
matières premières collectées.

Production 
Animale 

Comprendre et observer l’animal est un levier 
puissant et décisif pour l’optimisation de 
l’alimentation animale. C’est pourquoi Cizeron 
Bio conduit de nombreux essais en élevage.

En partenariat avec des groupements d’éleveurs, 
Cizeron Bio mène chaque année plusieurs essais 
sur des productions ciblées. Cette proximité et 
l’écoute du terrain lui permettent d’analyser 
les problèmes rencontrés par les éleveurs et de 
trouver des solutions adaptées.

De plus, son investissement dans le microdosage 
permet de répondre, de façon ciblée, aux besoins 
des animaux (nutrition, santé et bien-être) en 
fonction de leur âge, de leur métabolisme et des 
spécificités du troupeau.

Le choix des micro-ingrédients (oligo-éléments, 
enzymes, pigments…) est stratégique dans 
sa démarche pour la réussite des élevages. A 
partir de sa station de microdosage, Cizeron Bio 
sélectionne les micro-ingrédients en fonction des 
exigences physiologiques et nutritionnelles des 
animaux.     

 Témoignage 

«Cela fait une bonne vingtaine d’années 
que nous sommes client. Nous sommes 
extrêmement satisfaits de l’équipe 

Cizeron, de leur réactivité et de leurs conseils 
et préconisations. Les techniciens Cizeron 
nous épaulent et nous accompagnent dans 
notre activité compliquée en porcs.» nous 
explique Richard Néant, éleveur de porcs et 
pondeuses à la Ferme des Grillons (Lurcy-
Lévis,03).

 Témoignage 

« Nos relations avec Cizeron Bio 
remontent au tout début de l’histoire 
de la coopérative dans les années 80. 

Depuis 
40 ans, sa stratégie d’innovation et R&D va 
totalement dans notre sens. Nous avons des 
agriculteurs qui peuvent être installés sur 
des terrains agricoles à faible potentiel et 
nous avons besoin d’avancer sur des cultures 
qui seront plus adaptées au terroir. Le travail 
R&D de Cizeron nous est donc essentiel, c’est 
leur vraie force.  Sans eux, nous ne pourrions 
pas faire ce travail de recherche. 
L’équipe a toujours une longueur d’avance 
sur beaucoup de sujets. C’est un partenaire 
fiable qui ne fait jamais faux bond, qui est 
toujours en adéquation avec ses valeurs, et 
ce malgré les aléas. Ce sont des fondations 
solides que nous partageons ensemble. » 
nous explique Bastien Vincent, Directeur 
commercial Union FERMES BIO (Nitry, 89).

1

2

1
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Recherche  
& Développement 

La R&D et le collaboratif sont deux socles d’envergure favorisant 
des solutions nutritionnelles performantes.

Son souci constant d’amélioration de la qualité et de la 
performance de ses aliments conduit Cizeron Bio à mener de 
nombreuses actions dans le domaine de la recherche et du 
développement.

Par une connaissance et des échanges réguliers, le sens de 
ses travaux intéresse trois acteurs essentiels : ses clients, ses 
fournisseurs et ses partenaires.

La valorisation de la protéine
La protéine est, aujourd’hui, devenue une ressource rare et chère. 
Pour répondre à cette problématique, CIZERON BIO optimise la 
qualité et l’efficacité de cette dernière pour une solution d’avenir.

La valorisation, fruit de cinq années de recherches poussées, 
permet de fournir dans les aliments Cizeron Bio des protéines 
d’excellente qualité à l’animal. Aujourd’hui, l’entreprise valorise les 
protéines de plus de 18 matières premières.

Les résultats sont probants : les protéines peuvent donc être 
fournies en quantité moindre, étant donné leur meilleure 
assimilation. Cela induit des économies en termes d’achat et 
améliore l’état sanitaire de l’animal et ses performances technico-
économiques.

La formulation
La formulation CIZERON BIO satisfait les besoins nutritionnels 
des animaux tout en s’adaptant aux attentes des éleveurs et aux 
disponibilités de matières premières biologiques.

CIZERON BIO met son expertise au service des performances de 
chaque élevage. Elle propose des formules optimisées, respectant 
des valeurs nutritionnelles précises et assurant la régularité de 
la qualité des aliments, tout au long de l’année, associé à des 
contraintes de formulation liées à des enjeux de durabilité et 
d’empreinte carbone.

 Témoignage 

« Notre relation d’affaires avec Cizeron 
date de quelques décennies, elle porte 
essentiellement sur les tourteaux. 

C’est un partenariat qui n’a pas besoin 
de contrat à long terme parce que l’on 
partage les mêmes valeurs. Nous avons 
les mêmes ambitions au niveau de la RSE 
(responsabilité sociétale des entreprises) et 
tout ce qui est durable, surtout concernant 
le développement de l’agriculture bio en 
France. 
L’entreprise Cizeron Bio fait un travail de 
qualité, la production et les produits sont 
très bien maitrisés. 
Je suis très contente de travailler avec 
Cizeron car c’est une entreprise qui fait 
avancer l’agriculture bio et qui développe 
de nouveaux produits, de nouveaux process. 
Ainsi elle reste une entreprise dynamique. » 
nous explique Judith MOOG, Présidente de 
l’huilerie MOOG -marque Bio Planète- 1ère 
huilerie bio d’Europe (Bram, 11) 

RECONNAISSANCE
Son travail en R&D est récompensé en 2016 

par le programme Bio’innov Auvergne-
Rhône-Alpes pour sa stratégie protéine, 

et en 2019 avec le 1er « Prix spécial Bio 
» des Sommets d’or au Sommet de 

l’élevage pour ses « noyaux techniques et 
protéiques ». Depuis 2021, Cizeron Bio est 

devenu le fournisseur officiel d’aliments du 
Sommet de l’élevage.

3 4 Distribution et filière  
de demain 

CIZERON BIO porte une grande attention à ses fournisseurs et 
fonctionne en relation de partenariat avec eux.  Sa démarche 
globale et équitable prône un approvisionnement le plus régional 
possible. L’achat de matières premières se fait en direct avec 
des organismes stockeurs spécialisés, des organisations de 
producteurs et des coopératives.

La ressource protéine, véritable spécialité de Cizeron, est un 
enjeu capital pour nos marchés. L’entreprise a diversifié ses 
sources protéiques afin de s’engager dans des filières locales 
de production d’oléo-protéagineux. Cela lui permet de ne pas 
solliciter le commerce international des tourteaux de soja.

70 % des approvisionnements de céréales sont réalisés dans 
les régions Auvergne-Rhône-Alpes, Bourgogne-Franche-Comté. 
Les 30 % restant concernent, essentiellement, les tourteaux de 
tournesol, soja, colza, sésame, lin, protéagineux, oléagineux, 
légumineux et sont approvisionnés par des triturateurs français et, 
par exception, étrangers.

Une partie des matières premières provient du nord de l’Italie, 
d’Allemagne et d’Espagne en raison d’une relation commerciale 
historique. Ces partenaires ont développé des gammes de cultures 
plus adaptées que l’on ne trouve pas sur le territoire français. 

L’évolution favorable de la filière repose sur l’importance de la 
synergie entre les acteurs pour trouver ensemble les opportunités, 
les moyens et les modèles de son développement durable.



 

 

IMPLANTATION ET CONTACTS
La localisation de l’entreprise Cizeron Bio à proximité immédiate de Saint-Etienne est une opportunité 
puisqu’elle permet l’accès rapide aux axes routiers et autoroutiers desservant la vallée du Rhône, la Bourgogne, 
l’Auvergne et le Centre. La proximité de zones d’élevages variées (volaille, porc et ruminant) est également un 
atout majeur.

ZONE GÉOGRAPHIQUE 
D’ACTION

ZONE GÉOGRAPHIQUE 
D’ACTION, À L’EXPORT
La qualité des produits Cizeron Bio étant très 
recherchée, l’entreprise livre aussi à l’étranger : 
Espagne, Portugal, Italie, Suisse, Allemagne, Autriche, 
Pays-Bas, Royaume-Uni et le Moyen-Orient.

 Contacts Presse 
• Agence Qui Plus Est 

Elodie Flak  
04 72 74 62 35 • 07 55 58 25 68  
elodie.flak@quiplusest.com

• Anne-Marie Coutarel  
06 80 04 45 31 
annemarie.coutarel@wanadoo.fr

 Contact Cizeron Bio 
291, route de Chevrières 
42140 La Gimond
04 77 30 42 23
contact@cizeron-bio.fr
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